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Capitulo I. PRESENTACION

Se ha preparado en soporte electrdnico la informacion académica del curso
2008-2009, para los alumnos de la titulacion de Enologia con el fin de que sea mas
accesible para todos.

La documentacién aportada corresponde a julio de 2008, por tanto los posibles
cambios para el curso 2008/09 pueden no quedar reflejados.

INFORMACION DE CONTACTO

Servidor WWW: http://www.etsmre.upv.es/

Direccion electrdnica: etsmre@upvnet.upv.es

Direccion postal: ETS del Medio Rural y Enologia
Avenida de Blasco Ibafiez, 21
46010 Valencia

Teléfono: +34 963877140

Facsimil: +34 963877149



http://www.etsmre.upv.es/
mailto:etsmre@upvnet.upv.es?subject=Mensaje%20desde%20CD%20Enolog%C3%ADa

Capitulo Il. TITULACION UPV

Las competencias reconocidas para el Licenciado en Enologia se encuentran
reconocidas por muchas entidades y organismos:

Oficina Internacional de la Viiia y del Vino (OIV):

Endlogo es el técnico que en virtud de esta titulacion oficial esta capacitado
para la realizacién de las practicas relacionadas con el cultivo del vifiedo, la
vendimia, la vinificacién, crianza y conservacién de los vinos, su envasado y
etiquetado, analisis, control y ensayos, asi como este mismo conjunto de

actividades en relacién con los mostos y otros productos de origen viticola;
todo ello en el respeto de la legislacion vigente.

Ley 50/1988 de Medidas Fiscales, Administrativas y de Orden Social:

Los Endlogos tienen la capacidad profesional para realizar el conjunto de
actividades relativas a los métodos y técnicas de cultivo de vifiedo y la
elaboracidn de vinos, mostos y otros derivados de la vid, el andlisis de
productos elaborados y su almacenaje, gestion y conservacion. Asi mismo, se le
reconoce la capacidad para realizar aquellas actividades relacionadas con las
condiciones técnico-sanitarias del proceso enoldgico y con la legislacion propia
del sector y aquellas actividades incluidas en el ambito de la investigacién e
innovacion en el campo de la viticultura y de la enologia.

El plan de estudios actual de la titulacion de Licenciado en Enologia por la
Universidad Politécnica de Valencia (BOE. 04-12-2002, rectificacion BOE. 23/11/2004)
puede esquematizarse como sigue:

PLAN DE ESTUDIOS DE LA LICENCIATURA EN ENOLOGIA

DISTRIBUCION DE LA CARGA LECTIVA POR ANO ACADEMICO

ANO CREDITOS MATERIAS MATERIAS MATERIAS LIBRE
ACEDEMICO TOTALES | TRONCALES | OBLIGATORIAS | OPTATIVAS | CONFIGURACION
40 75 69 6
50 75 21 18 27 9
TOTALES 150 90 18 27 15




La distribucién de los créditos tedricos y practicos, por asignatura y por curso
académico seria el siguiente:

CUARTO CURSO ENOLOGIA

Cultura Vitivinicola

Economia Vitivinicola

Quimica Enolégica |

10
cuatrimestre

> Troncales

Viticultura |

Tecnologia e Ingenieria Enoldgica |

Microbiologia Enolégica
Normativa y Legislacién Vitivinicola

Gestién de la Empresa Vitivinicola > Troncales

20
cuatrimestre

Quimica Enolégica ll

Viticultura Il

Tecnologia e Ingenieria Enolégica Il

0 & 6 9

B Teoria® Practica

QUINTO CURSO ENOLOGIA

Anélisis sensorial y Cata

Obligatorias

Disefio de Bodegas 1° cuatrimestre

Politica y comercializacion
Internacional vitivinicola
Troncal

1° cuatrimestre

Précticas Integradas de Enologia

Practicas Integradas de Viticultura

Troncales
Practicum 2° cuatrimestre
Oyl i Optativas

o .
Optativa 2 1° cuatrimestre
Optativa 3
Optativa 4 .
Optativas

Optativa 5 2° cuatrimestre
Optativa 6

7 N N N N Nt

o
w

6

B Teoria® Practica



Capitulo lll. CALENDARIO ACADEMICO

CALENDARIO ESCOLAR PARA EL CURSO ACADEMICO 2008-2009

PERIODO DE CLASES PRIMER SEMESTRE (A) SEGUNDO SEMESTRE (B)
Inicio de clases 15/09/08 * 02/02/09
Final de clases 23/12/08 29/05/09

* Quinto de Enologia: Comienzo de Clases tras vendimia 13/10/09 (a excepcion de PIE).

PERIODO DE EXAMENES PRIMER SEMESTRE (A) SEGUNDO SEMESTRE (B)
Convocatoria Ordinaria 07/01/09 al 30/01/09 01/06/09 al 30/06/09
Convocatoria Extraord. Abril 21/04/09 al 24/04/09
Convocatoria Extraordinaria 01/07/09 al 16/07/09 01/09/09 al 12/09/09

CAMBIOS DOCENTES

Primer semestre

El martes 23 de septiembre se impartiran clases de viernes.

Segundo semestre

El lunes 9 de febrero se impartiran clases de viernes.

El lunes 23 de febrero se impartiran clases de viernes.




Capitulo IV. HORARIOS

CUARTO CURSO ENOLOGIA PRIMER SEMESTRE

S A LICENCIATURA EN ENOLOGIA aua: 2.1
HORA LUNES | MARTES |  MIERCOLES | JUEVES | VIERNES HORA
08:00-08:30 08:00-08:30
08:30-09:00 08:30-09:00
09:00-09:30 09:00-09:30
09:30-10:00 09:30-10:00
10:00-10:30 DESCANSO DESCANSO 10:00-10:30
10:30-11:00 6531 ECVI DESCANSO PL Grupo 1 10:30-11:00
11:00-11:30 6530 CUVI 11:00-11:30
11:30-12:00 DESCANSO TA 11:30-12:00
12:00-12:30 [6531  ECVI TA PC 12:00-12:30
12:30-13:00 TA 2 viajes:grupos 1y 2 | 12:30-13:00
13:00-13:30 TA 13:00-13:30
13:30-14:00 13:30-14:00
14:00-14:30 14:00-14:30
14:30-15:00 14:30-15:00
15:00-15:30 15:00-15:30
15:30-16:00 15:30-16:00
16:00-16:30 16:00-16:30
16:30-17:00 16:30-17:00
17:00-17.30 17:00-17.30
17:30-18:00 17:30-18:00
18:00-18:30 6536 TENI 18:00-18:30
18:30-19:00 Planta Piloto 18:30-19:00
19:00-19.30 Campus de Vera 19:00-19.30
19:30-20:00 PL Grupo 2 19:30-20:00
20:00-20:30 20:00-20:30

CUARTO CURSO ENOLOGIA SEGUNDO SEMESTRE
cruro:4.B LICENCIATURA EN ENOLOGIA auta: 2.1
HORA LUNES MARTES MIERCOLES | JUEVES | VIERNES HORA
08:00-08:30 08:00-08:30
08:30-09:00 08:30-09:00
09:00-09:30 6537 TENII 09:00-09:30
09:30-10:00 PRACTICAS Y 09:30-10:00
10:00-10:30 DESCANSO VIAJES 10:00-10:30
10:30-11:00 DESCANSO _ [6532 GEM Grupo 1 10:30-11:00
11:00-11:30  [6537 TENI 11:00-11:30
11:30-12:00 Semanas alternas 11:30-12:00
12:00-12:30 12:00-12:30
12:30-13:00 TA 12:30-13:00
13:00-13:30 [6532 GEM 13:00-13:30
13:30-14:00 13:30-14:00
14:00-14:30 TA 14:00-14:30
14:30-15:00 14:30-15:00
15:00-15:30 15:00-15:30
15:30-16:00 15:30-16:00
16:00-16:30 6537 TENII 16:00-16:30
16:30-17:00 PRACTICAS 16:30-17:00
17:00-17.30 Grupo 2 17:00-17.30
17:30-18:00 17:30-18:00
18:00-18:30 18:00-18:30
18:30-19:00 Semanas alternas 18:30-19:00
19:00-19.30 19:00-19.30
19:30-20:00 PL 19:30-20:00
20:00-20:30 20:00-20:30
20:30-21:00 20:30-21:00
21:00-21:30 21:00-21:30




QUINTO CURSO ENOLOGIA PRIMER SEMESTRE

cruro:D.A LICENCIATURA EN ENOLOGIA aua: 2.1
HORA LUNES MARTES MIERCOLES | JUEVES | VIERNES HORA
08:00-08:30 [Viaje a Requena Las clases comenzaran a partir del 13 de octubre 08:00-08:30
08:30-09:00 (a excepcion de PIE) 08:30-09:00
09:00-09:30 |6540 PIE 6543  ANSC 6544  DDB 09:00-09:30
09:30-10:00 6572 DEB 6552 ITIE 09:30-10:00
10:00-10:30 PL G1 Sala de Catas 10:00-10:30
10:30-11:00 Aula 4.1 10:30-11:00
11:00-11:30 [Se realizaran en la TA 2 visitas 11:00-11:30
11:30-12:00 |Escuela de Requena |TA+PA Aula 3.1 DESCANSO 11:30-12:00
12:00-12:30 |De 15-09 a 15-12-08 6546 ANSC 12:00-12:30
12:30-13:00 PL Pl Aula 1.3 12:30-13:00
13:00-13:30 [Viaje a Requena Pl de11,30a13,30 h TA+PA+PL 13:00-13:30
13:30-14:00 13:30-14:00
14:00-14:30 PL G1 Sala de Catas 14:00-14:30
14:30-15:00 14:30-15:00
15:00-15:30 6543  ANSC 15:00-15:30
15:30-16:00 [6545 PCIV. 6568 MPV 15:30-16:00
16:00-16:30 6556 ETV 6544 DDB 16:00-16:30
16:30-17:00 PL G2 Sala de Catas 16:30-17:00
17:00-17.30 17:00-17.30
17:30-18:00 DESCANSO 17:30-18:00
18:00-18:30 TA+PL TA 6543  ANSC 18:00-18:30
18:30-19:00 TA+PL PL G2 18:30-19:00
19:00-19.30 Pl Aula 1.3 6544  DDB TA+PA+PL 19:00-19.30
19:30-20:00 |PI Aula1.3 PI de 17,30 a 20,00 h 19:30-20:00
20:00-20:30 |[Plde17a19h 20:00-20:30
20:30-21:00 PA 20:30-21:00
21:00-21:30 21:00-21:30

QUINTO CURSO ENOLOGIA SEGUNDO SEMESTRE
cruro.5.B LICENCIATURA EN ENOLOGIA auta: 2.1
HORA LUNES | MARTES | MIERCOLES | JUEVES VIERNES HORA
08:00-08:30 08:00-08:30
08:30-09:00 08:30-09:00
09:00-09:30 6541 PIV 6550 EESP 09:00-09:30
09:30-10:00 09:30-10:00
10:00-10:30 6555 CEV 10:00-10:30
10:30-11:00 10:30-11:00
11:00-11:30 11:00-11:30
11:30-12:00 11:30-12:00
12:00-12:30 Aula B.1 12:00-12:30
12:30-13:00 PC TA+PL Sesiones PL Sala Catas + Aula 4.1 12:30-13:00
13:00-13:30 TA +PA 13:00-13:30
13:30-14:00 13:30-14:00
14:00-14:30 14:00-14:30
14:30-15:00 14:30-15:00
15:00-15:30 15:00-15:30
15:30-16:00 6559 MVBF 6548 GCCV 15:30-16:00
16:00-16:30 6558 PIN 6550 EESP 16:00-16:30
16:30-17:00 16:30-17:00
17:00-17.30 TA Inglés Pl de 17,00 2 18,30 h 17:00-17.30
17:30-18:00 6559 MVBF TA +PA Plen Aulal.3 17:30-18:00
18:00-18:30 PL Castellano+ Inglés TA + PA+PI 18:00-18:30
18:30-19:00 TA+PC+PL 6559  MVBF 18:30-19:00
19:00-19.30 19:00-19.30
19:30-20:00 19:30-20:00
20:00-20:30 TA Castellano 20:00-20:30
20:30-21:00 20:30-21:00




Capitulo V. FECHAS DE EXAMEN

FECHAS DE EXAMEN - ENOLOGIA

EXAMENES DE ENOLOGIA CURSO 2008-2009 ORDINARIOS EXTRAORDINARIOS
Tipo " .

Curso | Sem. Asig  Codigo Asignatura bia Hora Aula Dia Hora Aula

42 A () 6528 BIOQUIMICA ENOLOGICA 30/01/2009 9 23 10/07/2009 9 23
e A (T 6536 TECNOLOGIA E INGENIERIA ENOLOGICA | 16/01/2009 9 23 21/04/2009 9 23
42 A (1) 6531 ECONOMIA VITIVINICOLA 21/01/2009 9 2.3 02/07/2009 9 2.3
40 A ()] 6534 QUIMICA ENOLOGICA | 26/01/2009 9 23 14/07/2009 9 23
e A (T 6530 CULTURA VITIVINICOLA 13/01/2009 9 23 07/07/2009 9 23

42 A (T) 6538 VITICULTURA | 07/01/2009 9 2.3 24/04/2009 9 2.3
42 B (T 6537 TECNOLOGIA E INGENIERIA ENOLOGICA Il 01/06/2009 9 23 02/09/2009 9 23
40 B (M) 6532 GESTION DE LA EMPRESA VITIVINICOLA 24/06/2009 9 23 07/09/2009 9 23
40 B (1) 6529 MICROBIOLOGIA ENOLOGICA 17/06/2009 9 23 |o03/09/2009 9 23
4e B (1) 6535 QUIMICA ENOLOGICA I | 10/06/2009 9 23 09/09/2009 9 23
40 B ()] 6533 NORMATIVA Y LEGISLACION 05/06/2009 9 23 01/09/2009 10 23
42 B (T) 6539 VITICULTURA Il 30/06/2009 9 2.3 04/09/2009 9 2.3
50 A (0) 6546 ANALISIS SENSORIAL Y CATA 30/01/2009 16 2.3;S.Cata|06/07/2009 16 2.3;S.Cata
5¢ A (op) 6568 MAQUINARIA PARA VITICULTURA 09/01/2009 16 2.1 24/04/2009 10 23
52 A (m 6540 PRACTICAS INTEGRADAS ENOLOGICAS 23/01/2009 16 2.3 09/07/2009 16 23
50 A (0) 6544 DISENO DE BODEGAS 19/01/2009 16 23 02/07/2009 16 23
5¢ A (op) 6552 INSTALACIONES TERMICAS EN LA INDUSTRIA ENOLOGICA 12/01/2009 16 23 21/04/2009 10 23
52 A (op) 6572 DIRECCION ESTRATEGICA DE BODEGAS 15/01/2009 16 23 16/07/2009 16 2.3
5¢ A (0) 6545 POLITICA Y COMERCIALIZACION INTERNACIONAL VITIVINICOLA 07/01/2009 16 23 13/07/2009 16 23
5¢ A (oP) 6556 EVALUACION Y TRATAMIENTOS DE VERTIDOS 26/01/2009 16 2.3 23/04/2009 10 2.3
5e B (U] 6541 PRACTICAS INTEGRADAS DE VITICULTURA 01/06/2009 16 23 03/09/2009 16 23
52 B (opP) 6558 PRODUCCION INTEGRADA 15/06/2009 16 23 01/09/2009 16 2.3
52 B (opP) 6559 MICOLOGIA VITICOLAY BACTERIOL. FITOPATOLOGIA DE LA VID 22/06/2009 16 23 07/09/2009 16 23
52 B (op) 6555 CRIANZA'Y ENVEJECIMIENTO DE VINOS 19/06/2009 16 23 09/09/2009 16 23
52 B (orP) 6548 GESTION Y CONTROL DE CALIDAD EN VINOS 05/06/2009 16 23 04/09/2009 16 23
52 B (oP) 6550 ELABORACIONES ESPECIALES. Destilados, licores y derivados de uva 10/06/2009 16 23 02/09/2009 16 23
52 B (opP) 6551 COLOR Y ASPECTO DE LOS VINOS 30/06/2009 16 23 08/09/2009 16 23
5¢ B (op) 6547 GEOGRAFIA VITINICOLA Y VINOS DEL MUNDO 26/06/2009 16 23 10/09/2009 16 23
52 B (M) 6542 PRACTICUM A determinar A determinar




Capitulo VI. PROGRAMAS DE LAS ASIGNATURAS

(Los programas de las asignaturas relacionadas en la tabla siguiente pueden encontrase en la carpeta PROGRAMAS de este CD,
o pinchando directamente sobre la asignatura)

Relacidn de Asignaturas de la Titulacidon

42 CURSO
ler. Cuatrimestre 22 Cuatrimestre
Asignatura Cred. Asignatura Cred.
6528 Bioquimica Enoldgica (BEN) 6 | 6529 Microbiologia Enolégica (MCEN) 6
6530 Cultura Vitivinicola (CUVI) 3 | 6533 Normativa y Legislacidn Vitivinicola (NYL) 3
6531 Economia Vitivinicola (ECVI) 4,5 | 6532 Gestion de la Empresa Vitivinicola (GEM) 4,5
6534 Quimica Enoldgica | (QUEI) 6 | 6535 Quimica Enoldgica Il (QUEII) 6
6536 Tecnologia e Ingenieria Enolégica | (TENI) 6 | 6537 Tecnologia e Ingenieria Enoldgica Il (TENII) 9
6538 Viticultura I (VITI) 6 | 6539 Viticultura Il (VITII) 9
Libre Configuracion 6
5 2 CURSO
ler. Cuatrimestre 22 Cuatrimestre
Asignatura Créd. Asignatura Créd.
6540 Practicas Integradas de Enologia (PIE) 6 6541 Practicas Integradas de Viticultura (PIV) 6
6543 Anadlisis Sensorial y Cata (ANSC) 6 6542 Practicum 9
6544 Disefio de Bodegas (DDB) 6
6545 Politica y Comercializacion Internacional 6 Asignaturas Optativas
Vitivinicola (PCIV) 6547 Geografia Vitivinicola y Vinos del Mundo 4,5
(GVVM)
Asignaturas Optativas 6548 Gestion y Control de la Calidad de los| 4,5
6552 Installa.cmnes Térmicas _en la Industria | 4,5 6550 Elal:,:ra(ti:;cnes Especiales, Destilados, a5
Enolégica (ITIE) - .
6556 Evaluacidn y Tratamiento de Vertidos de | 4,5 Aooresy delhiados (EES.P)
n — - ’ 6551 Color y Aspecto en los Vinos (CAV) 4,5
Industrias Viticolas y Derivados (ETV) 6555 Crianza y Envejecimiento de Vinos (CEV) | 4,5
6568 M.aqul.nlarna para’ \{ntlcultura (MPV) 4,5 6558 Produccion Integrada (PIN) 45
6572 Direccion Estratégica de Bodegas (DEB) 4,5 6559 Micologia Viticola y Bacteriologia. 45
Fitopatologia de la Vid (MVBF)
Libre Configuracion 4,5
Libre Configuracion 4,5

LIBRE CONFIGURACION: Se puede elegir entre asignaturas que oferta el Centro, o las que ofertan otros Centros
de la UPV, o bien, solicitar créditos de libre eleccion por actividades.

Asignaturas L.E. con docencia en Inglés Plazas [Cuat. |[Créd. Asignaturas de L.E. del Centro Plazas |Cuat |Créd
4287 Genetics and Plant Breeding (GYMV) 25 A 6 5366 Valenciano Técnico (VAL) 40 B 6
4739 Foods Analysis (ANA) 25 A 6 5637 Ampliacién de Inglés (AMIN) 40 B 6
4423 Malherbologia (MAL) 5 A 4,5 7769 Gestién del Uso Publico en
4425 Mountain Crops (CUM) 25 B 4,5 Espacios Naturales y Rurales 60 B 6
(GUPENAR)
6340 Vegetation and Uses of Soil (VUS) 25 B 4,5 4748 Quimica de Productos Naturales
(QPN) 5 B 4,5
6559 Micologia Viticola y Bacteriologia. Fitopatologia
de la Vid (MVBF) 25 B 4,5
7589 International Seminars in Life Sciences (I1) (ISLS) 50 B 4,5
7590 Preparation for International Study (I1) (PFIS) 50 B 4,5
4738 Industrial Crops (CIND) 25 B 4,5
4774 Deshidrataciéon Productos Agroalimentarios 20 B 6
(DES)

-10 -



Capitulo VII. INFORMACION DE INTERES

Teléfonos de contacto

Servicio Externo Extensidn
Administracién +34 963877142 71420
Biblioteca . 78842
Cafeteria +34 963621700
Delegacién De Alumnos+34 963877148 77148
Direccién +34 963877141 71410
Informacién +34 963877140 71400
Mantenimiento +34 963877147 77147
Administracién +34 963877149 (Fax) 77149
Biblioteca +34 963877149 (Fax) 77149
Delegaciéon De Alumnos+34 963877148 (Fax) 77148
Direccién +34 963877149 (Fax) 77149
Informacién +34 963877149 (Fax) 77149
Mantenimiento +34 963877149 (Fax) 77149

Direcciones de Interés

Apuntate al Club de Endfilos UPV: http://www.catedravidyvino.es/

Area de Deportes UPV: http://www.upv.es/adep/

Biblioteca ETSMRE: http://www.upv.es/bib/

Delegacién de Alumnos ETSMRE: http://www.etsmre.upv.es/Deleg/index.htm

Servidor WWW Catedra de la Vifia y el Vino: http://www.catedravidyvino.es/

Servidor WWW UPV: http://www.upv.es/

Unidad Practicas Empresa ETSMRE: http://www.etsmre.upv.es/practicas_empresa/

-11 -


http://www.catedravidyvino.es/contenido.php?url_contenido=51&activo=4
http://www.upv.es/adep/
http://www.upv.es/bib/bibliotecas/bib_mediorural/bib_mediorural_c.html
http://www.etsmre.upv.es/Deleg/index.htm
http://www.catedravidyvino.es/
http://www.upv.es/
http://www.etsmre.upv.es/practicas_empresa/informacion_contacto_general.asp
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